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CIKOLATALI KAFKAS COREGI

Yarim paket Pakmaya Mayali Kafkas Goregi Harcl
250 gr bugday unu

50 gr Pakmaya Pudra Sekeri

25 ml siviyag

50 mlihk sit

60 ml ik su

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 yumurtanin aki

1 paket Pakmaya Sitlii Parga Gikolata

Hamur yogurma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Kafkas Céregi HarciZInin yarisini dokiip kagikla
iyice karistirin. Daha sonra Pakmaya Pudra Sekeri[ZIni, siitd, sivi yadi, tuzu ve yumurta akini ekleyin.

OlgUllu suyu azar azar ilave ederek yogurmaya baslayin. Puriizsiiz ve hafif ele yapisan bir hamur elde edinceye
kadar yaklasik 10 dakika yogurun. Daha sonra hamurun Gzerini 6rtlp yarnm saat dinlendirin.

Mayalanma sireci sonunda hamuru yeniden hafifge yogurun ve un serpilmis tezgahin lizerinde merdane
yardimi ile yarim santim kaliniginda agin.

Actiginiz hamurdan iki parmak genigliginde uzun hamurlar kesin. Her kestiginiz hamurun tzerine Pakmaya
Sl Parga Cikolata serpin, rulo seklinde sarip yaglanmis dikdoértgen kek kalibina yerlestirin. Diger serit
hamurlari da ayni sekilde gikolata serperek rulo yapin.

Firini 180 dereceye ayarlayin. Sekillendirdiginiz ¢érek hamurlarinin Gzerlerine yumurta sarisi sirdin.
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