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CIKOLATALI KABAK TATLISI

2 kg bal kabag!

2 su bardagi seker

Sos:

Yarim adet kare ¢ikolata
1 corba kasigi kakao

1 cay bardad seker

1 ¢corba kasigi un

1 su bardagi su

Kabak dilimlenir, bir tencereye dizilir. Uzerine seker serpilir. Kapak kapatilir, 2 saat kadar bekletilir. Sonra orta
ateste hi¢ bir su katkisi olmadan yumusayana kadar pigirilir. Tam pisince servis tabagina alinir ve sogumaya
birakilir. Bu arada sos hazirlanir; su, un, kakao ve seker kiiglk bir tencereye konur, karigtirilir. Sonra kliglk
parcalara kirilmig ¢ikolata atilir ve kisik ateste surekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Kabaklarin tizerine
gezdilir.
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