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CIKOLATALI JOLELI PASTA

Pasta alti igin:

1 adet yumurta

15 gr. seker

30 gr.un

30 gr. bitter ¢ikolata
Tuz

Cikolatali mus igin:
200 gr. bitter kuvertir
500 ml. krema

5 yaprak jelatin

3 adet yumurta sarisi
40 gr. seker

40 gr. ince ¢ekilmis Antepfistigi
Jolesi icin:

yaprak jelatin

100 ml. vigne suyu

Pasta alti i¢in: Yumurta, seker ve 3-4 tutam tuzu bir karistirma kabina alip benmaride kdpuk kdpuk oluncaya
kadar ¢irpin. Ardindan soduk su dolu bir kabin Gstiine oturtun ve ¢irparak sogutun. Unu eleyerek ilave edin ve
karigima yedirin. )

Karigimi firin kagdidi serdiginiz kelepgeli bir kaliba dékin. Onceden 200°C'de isitilmis firinda 10-12 dakika
pisirin. Pasta altini firin izgarasinin Gstiinde sogumaya birakin.

Bitter ¢ikolatay! iri parcalara dograyin, bir kaseye koyun ve 40°C'deki suda benmari usull eritin. Eriyen
cikolatayi pasta tabaninin Usttine siriin ve kurumasi i¢in bekletin.

Mus i¢in: KuvertlrQ incecik kiyin. 150 ml. kremayi kaynamayacak sekilde isitip atesten alin. Kuvertlri kremanin
icinde eritin. Bu arada jelatinleri soguk suda yumusamaya birakin.

Yumurta sarilari, seker, kahve tarcini bir karigtirma kabina alin. Kabi benmariye oturtun ve mikserle képik
kdpuk oluncaya kadar cirpin. Jelatinlerin suyunu sikip kansima ilave edin ve karistirarak eritin. Kremali
kuvertira ekleyip kabi soguk su dolu bagka bir kaba oturtun; soguyana kadar karistirin. Kalan kremayi kati
¢irpip soguyan karisima ekleyin ve dikkatlice karistirin. Musu pasta tabaninin Gzerine yayip dizlestirin ve 1-2
saat buzdolabinda bekletin.

Jolesi igin: Jelatinleri soguk suda yumusatin. visne suyunu isitin. Suyunu siktiginiz jelatini sicak visne suyu
icinde eritin. Karisimi sertlesmeye baglamadan hemen énce, musun Uzerine yayin. En az 4 saat buzdolabinda
bekletin.

Kelepceli pasta kalibinin kenarlarini ufak bir bigak yardimiyla pastadan ayirin.

Pastanin kenarlarina fistik serpin ve 8 esit dilime bélin. Yaninda armut kompostosu ile servis yapin.
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