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CIKOLATALI ISLAK KEK

100 Gr Sana Klasik

2 Corba Kasigi badem
1 Su Bardagi un

40 gr bitter cikolata

1 Gorba Kasig pudrasekeri
3 Corba Kagidi kakao
2 Adet yumurta

1 Adet kabartma tozu
1,5 Su Bardagi st

1 Su Bardag toseker
10 Adet Uzim tanesi

1 Adet vanilya

Yumurtalarin sarisini ve akini ayirin.Yumurta aklar kar haline gelinceye kadar ¢irpin ve kenara ayirin.Bir
tencereye margarin,sit,tozseker ve kakaoyu koyup ocaga alin.Bir tagim kaynadiktan sonra altini kapatin.Bu
karisimdan 1 ¢ay bardagi kenara ayirin.Kalan kismina yumurta sarisi,un,vanilya ve kabartma tozunu ekleyip
karigtirin.Yumurta aklarini séndiirmeden,tahta bir kagikla alttan yukari dogru dogru alarak hamura ilave
edin.Hazirladiginiz hamuru,yaglayip unladiginiz orta boy yuvarlak bir kaliba dékin.Onceden isitiimis 150
derecelik firnda 30 dakika pigirin.10 dakika bekletip ayirdiginiz sivi karigimi tizerine dékin.Cikolatay1 benmari
usull eritip yagh kagida ince bir tabaka halinde yayin.Soguduktan sonra istediginiz buyUkliikte pargalara
ayirin.Uzdmleri pudrasekerine bulayin.Keki gikolata parcalari,iziim ve kiylmis badem ile sisleyerek servis

yapin.
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