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CIKOLATALI ISLAK KEK

Oktay Usta

4 Adet yumurta

2 Su bardagdi toz seker
1 su bardagi sivi yag
2 Su bardagi sut

3 Corba kasigi kakao

1 Paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Karigtirma kabina yumurtayi, toz sekeri koyup mikserle ¢irpiyoruz. Yaklasik 4 dakika boyunca karigim kdpurene
kadar karistiriyoruz. Uzerine sivi yad, sutl, kakaoyu koyup ¢irpma teliyle veya mikserle karistiriyoruz. Kakao
icinde tam dagilinca bu karigimdan 1,5 su bardagi ayinyoruz. Geriye kalan karigimin Gizerine tel siizgeg
yardimiyla unu ve kabartma tozunu eleyerek ilave ediyoruz. Kivami ne ¢ok koyu ne ¢ok sivi olacak. Buradan
yaglanmig ve unlanmig kek kalibina dékiyoruz. 170 derece énceden isitilimis firinda yaklasik 35 veya 40 dakika
pisiriyoruz. Firindan ¢ikinca 5 dakika dinlendiriyoruz. Keki kalibindan gikarmadan sosu tizerine dokip, kek sosu
cektikten sonra ters gevirip keki ¢ikartiyoruz. Dilim dilim keserek servis yapiyoruz. Uzerine hindistancevizi
serpebilirsiniz.
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