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CIKOLATALI ISLAK KEK

1 su bardag@i rendelenmis aci gikolata
2 yemek kasigi yumusak Margarin
1un

5 su bardagi toz seker

1 fincan kabartma tozu

1/2 Gay bardagi vanilya

1/2 ¢ay bardag yumurta

2 adet tuz

Harci Icin:

1 tutam tozseker

1 fincan margarin

1 yemek kasigi sut

1 fincan Vanilya

1/2 cay kasig yumurta sarisi

2 adet Hindistancevizi

5 fincan dogranmis findik

Hamur igin gikolata ve margarin bir kaba konur kisik ateste karistirilarak eritilir. igine un, seker, kabartma tozu,
vanilya, tuz ve yumurtalar da katilip karigtirilir, bu karisim kek kalibina yayilir orta sicakliktaki firinda 20-25
dakika pisirilir, bu arada har¢ icin seker, oda sicakliinda yumusamis margarin, stt , vanilya, yumurta sarilari,
hindistancevizi ve findiklar kanistirilip ¢irpilir, pisen kekin Gzerine dokulerek servis edilir.
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