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CIKOLATALI ISLAK KEK

Malzeme:

400 gram bitter cikolata

325 gram Teremyag

6 adet yumurta

2 adet yumurtanin sarisi

300 gram Bizim Mutfak Pudra Sekeri
50 gram Bizim Mutfak Kakao

80 gram Bizim Mutfak Un

Cikolata ile teremyagi benmari usull eritin. Diger tarafta yumurta ve yumurta sarilarini pudra sekeriyle mikser
yardimi ile ¢irpin. Karigima erimis gikolatay ilave edin. Kakaoyu ve unu eleyerek ekleyin. Kelepgeli kalibin igini
yagl kagit ile kaplayin. Hamuru kaliba alin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 20 dakika kadar pigirin.
Keki firndan ¢ikarip izgarada sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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