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ÇİKOLATALI ISLAK KEK

Malzeme:
400 gram bitter çikolata
325 gram Teremyağ
6 adet yumurta
2 adet yumurtanın sarısı
300 gram Bizim Mutfak Pudra Şekeri
50 gram Bizim Mutfak Kakao
80 gram Bizim Mutfak Un

Çikolata ile teremyağı benmari usulü eritin. Diğer tarafta yumurta ve yumurta sarılarını pudra şekeriyle mikser
yardımı ile çırpın. Karışıma erimiş çikolatayı ilave edin. Kakaoyu ve unu eleyerek ekleyin. Kelepçeli kalıbın içini
yağlı kağıt ile kaplayın. Hamuru kalıba alın. Önceden ısıtılmış 170 dereceye ayarlı fırında 20 dakika kadar pişirin.
Keki fırından çıkarıp ızgarada soğumaya bırakın. Dilimleyerek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:48689 • adı:Çikolatalı Islak Kek • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:04.05.2025 - 23:43

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-islak-kek-vt37288
http://www.tcpdf.org

