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CIKOLATALI ISLAK KEK

2 adet yumurta

3 ¢orba kasigi margarin
Yarim su bardag: st

1 su bardagi tozseker

3 corba kasiJi kakao

1 su bardagi un

1 'er paket vanilya ve kabartma tozu
Sislemek icin:

40 gr. bitter ¢ikolata

8-10 adet siyah UzUm tanesi
2 ¢orba kagsidi kiyilmig badem
1 corba kasigi pudragekeri

Yumurtalarin sarisini ve akini ayirin. Yumurta aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin ve kenara alin. Bir
tencereye margarin, sit, tozseker ve kakaoyu koyup ocagda alin. Bir tagim kaynadiktan sonra altini kapatin. Bu
karisimdan 1 ¢ay bardagini kenara ayirin. Kalan kismina yumurta sarisi, un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip
karigtirin. Yumurta aklarini séndiirmeden, tahta bir kagikla alttan yukar! dogru alarak hamura ilave edin.
Hazirladiginiz hamuru, yaglayip unlad|g|n|z yuvarlak bir kaliba dékiin. Onceden isitiimis 150 derecelik firnda 30
dakika pisirin. 10 dakika bekletip ayirdiginiz sivi karigimi tGizerine dékin. Gikolatayr benmari usull eritip yagl
kadida ince bir tabaka halinde yayin. Soguduktan sonra istediginiz blyuklikte parcalara ayirin. Uzimleri
pudrasekerine bulayin. Keki ¢ikolata pargalari, Gzim ve kiyilmig badem ile sisleyerek servis yapin.

Not: Kekin hamurunu hazirlarken, igine 4-5 ¢orba kagsidi kiyilmig badem ekleyebilirsiniz. Daha yumusak bir kek
hazirlamak isterseniz, lizerine doktiginiz 1 ¢cay bardadi kremayi arzunuza gore gogaltabilirsiniz.

ML® Islak Kek icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.10.2021
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