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CIKOLATALI ISLAK KEK

4 yumurta

2 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
2 corba kasiJi kakao
200 gram s0tl veya bitter gikolata
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Sislemek icin:
Hindistancevizi

4 yumurta ve 2 su bardagi toz seker mikser yardimi ile iyice ¢irpilir.

Daha sonra icine s(t sivi yag Kakao ve vanilya ilave edilir ve karistirilir.

Bu karigimdan 1 su bardagdi kadari ayrilir.

Artakalan karisimin i¢ine un ve kabartma tozu konup karigtirilir.

Elde edilen kek hamuru yaglanmis kek kalibina bosaltilip énceden 200 derecede isitilimis firinda Gzeri
kizarincaya kadar pisirilir.

Ayrilan bir su bardagi kakaolu karigima, benmari usuli eritilmis ¢ikolata eklenerek mikserde karigtirilir.
Kek firndan alindiktan sonra tzerine ayrilan kakaolu - ¢ikolatal karigimi dékulir.

Hindistancevizi ile suslenir ve servis yapilir.
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