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CIKOLATALI ISLAK KEK

4 yumurta

2 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi kakao

1 su bardag st

1 su bardagi aygicegi yadi
1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri icin:

100 gr bitter cikolata

Yumurtalari, sekeri, kakaoyu, sutl ve ay¢icedi yagini bir kapta karistirin. Karisimdan bir su bardagi kadar ayirin.
Kalan karigsima 1 su bardagi un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip disik hizda mikserle ¢irpin. Hazirladiginiz
kek hamurunu yaglayip, unladiginiz borcama aktarin. 180 dereceye ayarl firinda 50 dakika pisirin. Pistikten
sonra Uzerine ayirdiginiz sitll kakaolu karigimi dokiin. Keki tekrar firina alip, firinin isisiyla 5-6 dakika sutli
kakaolu karisimi gekmesini saglayin. Uzerine benmari usuli erittiginiz gikolatay dékdp dilimleyin. Servis yapin.
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