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CIKOLATALI ISLAK KEK

2 adet yumurta

3 corba kasigi tereyagi

1/2 su bardagi st

1 su bardagi toz seker

3 corba kasigl kakao

1 su bardagi un

1'er paket vanilya ve kabartma tozu

Yumurta aklarini kar haline getirin. Tereyagl, sit, toz seker ve kakaoyu bir tasim kaynatip altini kapatin. Bir ¢cay
bardagini ayirin. Kalan kismina yumurta sarisi, un, vanilya ve kabartma tozu ekleyip karigtirin. Aklari katip tahta
bir kagikla séndirmeden karistirin. Hamuru, yaglanip unlanmig kaliba dékin. 150 derece firinda 30 dakika
pisirin. 10 dakika sonra ayirdiginiz sosu Uzerine dékun.
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