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CIKOLATALI ISLAK KEK

3 su bardagi un

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi su

1 paket vanilya

3 ¢corba kasigl kakao
100 gram erimis bitter ¢ikolata
1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardagdi findik

Oncelikle sit, erimis ¢ikolata, kakao, sivi ya§ ve sekeri iyice ¢irpin. Bu karigimdan bir bardak ayirin. Kalaninin
icine yumurta ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine bir bardak suyu, unu, kabartma tozunu ve vanilyayi da
ekleyip guizelce boza kivamina getirip dikdértgen kalibin i¢cine dékin. 180 derecede 35 dakika kadar pisirip
¢ikartin. Gikan keki dilimleyip tzerine ayirdiginiz sivi karisimi dokip ¢ektirin. Findiklari serpip ikram edin.
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