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CIKOLATALI IRMIK TATLISI

https://www.elele.com.tr

1 litre sit

Yarim ¢ay bardagi portakal suyu

10 yemek kasigi irmik

2 yemek kasigi rendelenmis portakal kabugu
10 yemek kasigi toz seker

Uzeri igin:

80 gr bitter cikolata

1 cay bardagi krema

Rendelenmis portakal kabugu

Stt, portakal suyu, irmik ve toz sekeri bir tencereye alip orta ateste stirekli karistirarak kaynayincaya kadar
pisirin. Kaynamaya baglayinca rendelenmis portakal kabugunu ilave edip ocaktan alin. Su ile islatilmis kaliba
karisimi aktarin ve oda sicakligina gelinceye kadar bekletin. Buzdolabina alarak en az 2 saat bekletin. Kremayi
klicuk bir sos tenceresinde kaynatmadan isitin. ¢ikolatalar ktigtik parcalara béliip kremaya ekleyin ve eriyinceye
kadar karistirin. Tatlyr kaliptan ¢ikartip dilimleyin. Uzerine gikolata sos ddkip rendelenmis portakal kabugu ile
slisleyerek servis yapin.
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