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CIKOLATALI IRMIK HELVASI

4 corba kasigi tereyagi

1.5 su bardagi irmik

2.5 su bardag sut

1 su bardagi tozseker

1 cay bardagi dévilmus ceviz igi
1 paket vanilya

Uzerine:

1 paket (80 gr.) bitter gikolata

2 ¢orba kagsigi dolmalik fistik

Tereyagdini bir tencerede eritin. Uzerine irmigi ekleyip, 8-10 dakika karistirarak kavurun. Diger taraftan siit
kaynatip, icine tozsekeri ekleyin. Sicakken, irmigin rengi dénlince Uzerine ekleyin. Ceviz ve vanilyayi ilave edin.
Suyunu gekince ocaktan alip, kapagi kapali olarak 15 dakika demlendirin. Daha sonra elinizle gekillendirip bir
tepsiye dizin. Uzerine benmari usull erittiginiz ¢ikolatayr dokin. Dolmalik fistikla sisleyin.
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