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CIKOLATALI IRMIK HELVASI

h ://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker irmik Helvasi
2 su bardagi portakal suyu

100 g yumusak margarin

1 limon kabugu rendesi

Uzeri icin:

80 g rendelenmig bitter gikolata

Portakal suyu, margarin ve limon kabugu rendesini bir tencereye koyun ve kaynatin. Uzerine irmik helvasi
posetini bogaltin ve karigtirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin ve tencerenin kapagini kapatin.
Suyunu tamamen ¢ekince ocagi kapatin. Helvayi kasik ile birkag kez alt Ust karistirdiktan sonra kapagini
kapatip 20-25 dakika dinlenmeye birakin.

Ihkken sekilli kaliplara doldurup servis tabaklarina ters gevirin, Uzerlerine ufalanmis ¢ikolata serpin.

Ik veya soguk servis yapin.
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