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CIKOLATALI INCIR TATLISI

500 gr kuru incir

2 su bardagi su

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi ceviz ici
1 paket bitter ¢ikolata

Oncelikle incirleri yikayip genis bir tencereye dizin. Uzerine bir su bardagi toz sekeri ve 2 su bardagi suyu ilave
edin. Daha sonra orta hararetli ateste 15 dk kadar pisirin. Pisince incirleri serbetin iginden slizge¢ yardimiyla
¢ikarin ve kenarlarindan kesip, iglerine yarim cevizleri yerlegtirin. Bu arada bitter ¢ikolatayr benmari usull
eritin.Incirleri servis tabagdina aldiktan sonra Uzerine eritilmis bitter ¢ikolatayi gezdirin. Cikolatalar donduktan
sonra Uzerini krem santi ve dévilmus ceviz igiyle sUsleyip servis yapin.
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