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CIKOLATALI INCIR

10-15 adet kuru incir,
50 gr. cevizigi,

1 corba kasigi margarin,
2 su bardagi tozseker,
3 su bardagi su,

200 gr. bitter ¢ikolata

lincirleri, yikayip alt kisimlarindan bigakla biraz delin. Cevizleri ince kiyip incirlerin igine doldurun.

Bu arada 2 su bardagi seker ve 3 su bardagdi suyu ocakta kaynatip serbet yapin. Serbeti sicak sicak incirlerin
Uzerine dékun. Bir gece bekletin.

Ertesi giin bitter cikolatay: eritip, ocaktan alin ve igine margarini koyup karigtirin.

Bunu incirlerin Gzerine d6kan. Incirleri dnce bir yagh kagit Gzerine dizin.

Cikolata sosunu Gzerine gezdirin. Donmasini bekleyip servis yapin.
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