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CIKOLATALI ILIK KEK

4 adet yumurta

Yarim paket tereyadi (125 gr)
125 gr ¢ikolata

1 cay bardad seker

1 cay bardagi un

1 paket vanilya

Tereyagi ve gikolata bir kaba konur. Bu kapta iginde kaynamakta olan diger bir kaba oturtulur. Cikolata ve
tereyag eriyene kadar ara sira karistirilir. Atesten aldiktan sonra seker katilir ve 5 dakika kadar sogumasi igin
karigtirmaya devam edilir. Un eklenir ve iyice yedirilir. Sonra vanilya ve yumurtalar katilir, karigtiriir. Minik kek
kaliplari 6nce bolca yaglanir sonra da unlanir. Karigim paylastirilir. Onceden isitiimig 170 derece firina verilir.
Kabarana kadar pisirilir. llik olarak servis yapilir. (I¢inin 1slak kalmasi dogaldir.)
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