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CIKOLATALI HURMA TATLISI

https://migros.com.tr

6 adet baklava yufkasi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 paket bitter ¢ikolata

1/2 su bardagi badem

10 adet hurma

1 cay bardagi pudra sekeri
2 yemek kasigi gul suyu
1/2 tath kasigi tar¢in

1. Sekeri ve targini karigtirin ve kenara alin.

2. Ince dogranmis hurmalari bademlerle karigtirarak ayirin.

3. Cikolatay tereyadi ile birlikte benmari usul eritin.

4. Malzemeleri birbirine iyice yedirin. _

5. Sekerli targinli karigsimi, hurmali bademli karisima ilave edin. lyice karnstirin.

6. Bir yufkayi sererek tizerine hafif erimis tereyagdi striin.

7. Ikinci yufkayi Gzerine koyarak tekrar yaglayin.

8. Cikolatall karisimi G¢e bdlerek bir b6lUmUnG bu yufkalarin uzun tarafina yayin ve rulo seklinde sarin.
9. Dondurerek tepsiye yerlestirin. Geriye kalan 4 yufka ile de ayni islemi iki kez yapin.

10. Tepsiye yerlestirdiginiz tatlinin Gzerine de tereyag sirerek 30-35 dakika orta ateste firinlayin.
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