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CIKOLATALI HINDISTANCEVIZLI TOPLAR

5 yumurta aki

250 gr. pudra sekeri

225 gr. badem

225 gr. hindistancevizi
1/2 limon kabugu rendesi
100 gr. cikolata

Yumurta aklarini kdpuk képik oluncaya kadar ¢irpin. Yarisina pudra sekerini ve gekilmis bademi ilave edin.
Hindistancevizini, pudra sekerini, limon kabugu rendesini ilave edip, hepsini birden karigtirin. Batliin malzemeyi
karistirdiktan sonra, bu malzemeyi bir naylon torba igine koyun. Naylon torbanin ucunu delin ve hamuru
yaglanmis tepsiye aralikli olarak sikin. Sicak firinda 20 dakika kadar pisirin. Cikolatayr benmari usull ile eritin.
Soguyan hindistancevizli toplarin yarisini ¢ikolataya batirin. Donmasini bekleyin ve servis yapin.
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