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CIKOLATALI HINDISTANCEVIZI TOPLARI

h JIWww., h.com.tr

1 poset krem santi

1 su bardagi soguk st

Alabildigi kadar hindistancevizi (200 gr)
Igiigin:

Iste§e gore biraz findik, badem veya ¢am fistigi
Uzeri icin:

250 gr sutlt sade cikolata

3 tath kasigi sivi yagi

St ve krem santiyi katilasana kadar girpiyoruz. Katilagan krem santinin Gizerine azar azar Hindistan cevizi
ilave ediyoruz. Ele yapismayacak yumusak kivama geldiginde buzdolabina kaldirip yarim saat kadar
dinlendiriyoruz. Dinlenen hargtan ceviz blyukliginde pargalar alip istege gore icine findik veya fistik koyup
elimizle yuvarliyoruz ve yeniden buzdolabina koyuyoruz. Sitli ¢ikolatayl benmari usuli eritiyoruz, sivi yag koyup
karistiriyoruz. Hindistancevizi toplarini ¢ikolataya bulayip buzdolabinda ¢ikolata donana kadar dinlendiriyoruz.
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