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CIKOLATALI HINDISTANCEVIZLI PUDING PASTA

Pudingli karigim:

1 poset Dr. Oetker Cikolatall Hindistancevizli Puding
2,5 su bardagi sit

7 - 8 adet kup seklinde dogranmig kuru kayisi
2 - 3 yemek kasigi findik kingi

24 adet finger biskivi

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Cikolatali Sos

2,5 su bardagi sit

findik king

ahududu

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Kalibin icini streg film ile kaplayin.

2,5 su bardag sutl tencereye alin ve (zerine puding posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip Uzerine kuru kayisi
ve findik kirngini ekleyin ve 5 dakika karigtirarak sogutun.

6 adet biskuviyi hazirladiginiz kalibin tabanina yan yana siralayin ve tzerine pudingin 1/3&apos;inl yayin. 3 kat
puding ve 4 kat bisklvi olacak sekilde malzemeleri Ust Uste siralayin. Oda sicakliina gelince tzerini kapatin ve
buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

2,5 su bardagi sutl tencereye alip Uzerine sos posetini bosaltin. Orta ateste surekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karigtirarak
sogutun. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. )

Pastayi kalibindan ¢ikarip servis tabagdina alin. Uzerine ¢ikolatali sosu dékip findik kingi ve ahududu ile susleyin
ve dilimleyerek servis yapin.
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