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CIKOLATALI HINDISTANCEVIZLI PORTAKALLI KEK

150 Gr Sana Hamurigi

1 Paket Vanilya sekeri

0,5 Gay Bardag stt

1 Adet Portakalin rendesi

1 Cay Bardagi Cekilmig toz badem
200 gr Uzeri icin:Cikolata

3 Adet yumurta

1 Cay Bardagi hindistancevizi
1 Paket kabartma tozu

2 Adet Portakalin suyu

1 Bardak seker

Yumurta, seker ¢irpilir, oda isisindaki margarin, vanilya sekeri, toz badem portakal suyu ve rendesi, sut eklenir
¢irpiimaya devam edilir. Un ve kabartma tozu ilave edilir kagiklsa karistirilir yaglanmig unlanmig baton kaliba
dokaldr.Isitilmig 170 derece firinda kek icini gekinceye kadar pisirilir(kiirdan temiz gikiyorsakek pigsmig
demektir). Cikolata Mikrodalgada eritilir (¢ikolata kivertir benmari usulu eritilir). lIk kekin Gzerine yayilir. Findik
kiriklariyla suslenir.
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