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CIKOLATALI HAVUGLU KEK

https://www.droetker.com.tr

ic malzeme:

2 adet rendelenmis havug

0,5 ¢ay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru (zim

0,5 gay bardagi kurutulmus turna yemisi (cranberry)
0,5 gay bardagi findik kiridi

0,5 ¢ay bardagi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parc¢alari
0,5 ¢ay kasigi toz targin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Hamur:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 ¢ay bardag sivi yag

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Gikolatali Sos

2,5 su bardagi sit

Kalip:

Dikddrtgen kek kalibi (11x25 cm)

Havug, kuru Gzim, cranberry, findik kingi, ¢ikolata pargalari, targin ve sekerli vanilini kaseye alip karistirin.
Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Yumurta, toz seker, sit ve sivi yagi bir ¢irpma kabina alin ve
mikserin yiiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Elediginiz unun 1,5 su bardagini ekleyin ve orta devirde 1 dakika
¢irpin. Uzerine i¢ malzemeyi ve kalan unu ekleyip kasik ile karistirin. Hamuru kaliba alin, Gzerini dizeltin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 45 - 50 dakika

Pisirme sUresinin 15. dakikasinda hamurun Gzerini bicakla uzunlamasina 1 cm derinliginde kesin ve pisirmeye
devam edin. Keki firndan alin, 10-15 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogutma teli Gzerine koyun.

Sosu 2,5 su bardag@ sut ile tarifine gére pisirin ve arada karistirarak sogutun. Kekin tizerine ddkin ve arzuya
g6re kurutulmus cranberry ile susleyip dilimleyerek servis yapin.
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