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CIKOLATALI HAVUGLU KEK

Malzemeler:

3 adet yumurta

2 adet orta boy havug

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardag yogdurt
Yarim su bardag@i sivi yag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri icin:

2 paket sutsiz ¢ikolata (80 gr)
1 corba kasigi margarin
2 ¢orba kagiJi st

Yapimi:

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar girpilir. Uzerine yag, yogurt ve ince rendelenmis havug konur. Kisa
slre karistirdiktan sonra elenmis un, kabartma tozu ve vanilya katilir, karigtirilir. Kek harci yaglanmis kek
kalibina d6kalir 180 derece énceden isitilmig firina verilir. 45-50 dakika pisirilir. Gikolata, margarin ve sit isiya
dayanikli bir kaba konur. Kap iginde su bulunan bagka bir kaba yerlestirilir. (Ben- Mari usulu) Kisik ateste,
karistirarak eritilir. Kek firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters cevrilir. Eriyen ¢ikolata tzerine
gezdirilir.
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