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CIKOLATALI HASHASLI SPIRAL KURABIYE

https://www.elele.com.tr

180 grun

100 gr yumusatiimis tereyagi
100 gr toz seker

75 gr stll gikolata

75 gr beyaz cikolata

50 gr mavi haghas tohumu

1 yumurta

1 tutam tuz

Firini 180 dereceye ayarlayin. ¢ikolatalar bir kaseye alip kaynayan suyun Uzerinde benmari usuld eritin.
Tereyadi ve sekeri mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yumurta, un ve eritiimis ilik ¢ikolatay! ekleyin
ve karistirin. Elinizle yuvarlayip stre¢ filme sarin ve buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Hamuru yagh kagit
arasinda 5 mm kalinliginda agin ve i¢ine hashas tohumu serpin rulo seklinde sarin. Yagl kagidin Gizerine bolca
haghas tohumu dokiin ruloyu (izerinde yuvarlayip her yerine yapismasini saglayin ve 1 cm[?llik daireler kesip
yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin. 180 derece énceden isitiimis firnda 20 dakika pisirin. Pigtikten sonra
1zgara teli zerine alip sogutun.
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