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CIKOLATALI HANIMGOBEGI

6-8 kisilik

1,5 kahve fincani un

2 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 kahve fincani + 1/4 kahve fincani eritilmis margarin
1 cay kasigi tuz

5 kahve fincani su

1 kahve fincani + 1/4 kahve fincani siviyadi
100 gram bitter gikolata

Serbeti igin:

2 su bardagi tozseker

2,5 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu

Uzerine:

1 cay bardagi antepfistigi

Serbet igin tozseker, su ve limon suyunu orta ateste kaynatin. Kivama gelince ocaktan alip sogumaya birakin.
Eritilmis margarini bir tencereye alip Gzerine su ve tuzu ekleyin. Yagl su kaynamaya baglayinca ocagin isisini
hafifletin. Unu ekleyip hizli hizl kanigtirarak hamur haline getirin. Hamuru tahta kasikla karistirarak 7 dakika
kadar pisirin. Tencereyi ocaktan alip sogumaya birakin. Hamur iyice soguyunca yumurtalari ve yumurta sarisini
ekleyip iyice karistinnn. Hamurdan iri ceviz buyUkligunde pargalar koparin. Hamurlan yuvarladiktan sonra hafifce
yassllastirin. Parmakla ortasindan delerek halka haline getirin. Siviyadi hafifce isitin. Hamurlari yagin igine atip
kabarinca atesin isisini arttirin. iyice kizarinca yagdan ¢ikartip serbete atin. Soguk serbette 15 dakika
beklettikten sonra kevgirle ¢ikarip servis tabagina alin. Benmari usuli eritilmis ¢ikolatayi halkalarin ortasina
doldurup, antepfistigiyla stsleyip servis yapin.
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