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CIKOLATALI HAMURLAR

1 yumurta

5 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi un

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kagigi mahlep
Iciigin:

1 cay bardagi toz ceviz
3 corba tereyadi

200 gram bitter ¢ikolata

Derin bir kapta ilik sitli ve mayayi karigtirin, bir tutam un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika bekletin.
Uzerine geker, yumurta, tereyagi, mahlep ve unun tamamini ekleyip birlikte yogurmaya baglayin. Yumusak bir
hamur hazirlayin. Uzerine hafif nemli bir bez 6rtiip kabarmasi igin 30 dakika bekletin. Daha sonra hamurdan 3
beze yapip her birini ince bir gekilde agin. Erimig tereyag ve gikolatay! karigtirin, igine toz cevizi ekleyin. Bu
karisimdan yufkalarin Gzerine bolca surtn. U¢genler halinde kesip, rulo yapin, firin tepsisine dizin. Isterseniz
yumurta sarisi de surebilirsiniz Gzerine. 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin. Cikinca ¢ayin
yaninda ikram edin.
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