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CIKOLATALI HAMURLAR

125 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi pudra sekeri
200 gram seker

2 corba kasi@i kiyilmig findik
100 gram ¢ikolata

Yogurma kabinin igine tereya@ini ve unu kum gibi olana dek karistirin. Uzerine kabartma tozu, vanilya ve sekeri
ekleyip hamur haline getirmeye calisin. Son olarak da tizerine yumurta sarisini ekleyip yumusak bir hamur yapin.
Bu hamuru agip yuvarlak sekilde kesin. Gilekleri de kip seklinde dograyin, findik ve kiyilmig ¢ikolatayla karistirip
hamurun ortasina paylastinin. Hamuru bu ortadaki cilekli karisimin Gizerine dogru katlayip birlestirin. Firin
tepsisine dizip 180 derecedeki firinda 20 dakika pigirin. Servis tabagdina alip sogumaya birakin. Daha sonra
Uzerine eritilmis cikolata ile seritler yapip ikram edin. Dondurmayla da muhtesem bir sunum oluyor.
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