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CIKOLATALI HALKA TATLISI

Malzemeler

2 su bardagi un

1 su barda@ pudrasekeri

3 adet yumurta

75 gr bitkisel margarin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1/2 su bardag lor peyniri
Uzeri icin;

3-4 yemek kasigi pudra sekeri
1 su barda@i hazir ¢ikolata sosu
Kizartmak igin

1 su bardagi siviyag

Yapiligi

Un ve pudragekeri derin bir kaba koyulur. Varsa, tatliya hos bir lezzet katacak olan lor peyniri ilave edilir. Oda
sicakhinda yumusamis margarin katilip, vanilya ve kabartma tozu serpistirilir. Malzemeler iyice yodrulup ele
yapismayan, yumusak bir hamur elde edilir. Hamur toparlanip oda sicakliginda 30 dakika kadar dinlendirilir.
Diger taraftan, mutfak tezgahina bolca un serpilir, derin bir tavaya siviyag koyulur.

Dinlenen hamurdan kabuklu ceviz blyUkliginde pargalar koparilir. Parcalar unlu tezgahin Gzerinde bagparmak
(1 santim) kalinhginda ve 10-12 santim uzunlugunda seritler haline getirilir. Seritlerin iki ucu birlestirilip halka
sekli verilir.

Diger taraftan, yag kizdirilir ve hazirlanmis olan halka seklindeki hamurlar kizgin yada atilip orta i1sili ateste, altin
sarisi oluncaya kadar kizartilr. )

Kizaran hamurlar el slizgeciyle tavadan alinir ve kagit pecete tzerine koyulur. Uzerlerine pudrasekeri serpilip
varsa gikolata sosuyla suslendikten sonra servise sunulur.
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