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CIKOLATALI HAFIF TURTA

Malzemesi

1 paket (100 gr) sade cikolata

2 kahve fincani tereyag

1 su bardagi pudra sekeri

4 yumurta

1 cay bardagi ince ¢ekilmis badem
3 kahve fincani kekun

Uzeri icin:

2 paket (200 gr) sade cikolata

Tereyagdi ve ¢ikolatayi isiya dayanikli bir kaseye alin. Daha blytik bir tencereye sicak su doldurup kaseyi i¢ine
yerlestirin. Orta ateste karigtirarak eritin (benmari usuli), iyice karistirip kaseyi sicak sudan gikarin.

Pudra sekeri ve yumurtalari kdpuriinceye kadar girpin. Strekli girparak cikolatall karigimi ekleyin. Un ve
bademleri ilave edip iyice karigtinin. Yuvarlak bir kek kalibini yaglayip karisimi bosaltin. Onceden isitilmig 180
dereceye ayarli firinda 1 saat pigirin.

2 paket ¢ikolatay benmari usull eritin. Genis bir spatula ile kekin Uzerine ve yanlarina siriin. Dekoratif
desenlerle susleyip servis yapin.
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