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CIKOLATALI GULLU KEK

http://www.ebruomurcali.com.tr

1 su bardag tereyag

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagdi rendelenmis ¢ikolata
1 su bardag findik

Uzerine:

1 su bardagi rendelenmis ¢ikolata
2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

Taze guller

Finninizi 170 derecede isitin. Cok kisik ateste tereya@i ve gikolatayi eritin. Ayri bir kasede, yumurta ve toz sekeri
10 dakika ¢irpin. Un, kabartma tozu, findik, erimig ¢ikolata ve yumurta karigimini birlestirin. Yaglanmis kaliba
kek hamurunu bosaltin ve kabarana kadar pisirin. Kek soguduktan sonra erittiginiz ¢ikolatay! kekin Gzerine
dokin. Soguyunca taze gtillerle servis yapin.

Not: Gikolata rendesini isiya dayanikli bir kasenin igine koyun. Kaseyi su dolu farkli bir tencerenin igine oturtun.
Orta ateste, gikolata eriyene kadar tereyagiyla beraber karistirin.
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