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CIKOLATALI GULLAC

Malzeme:

1 su bardagi krema

2 su bardagi sut

150 gr ¢ikolata

1 tutam feslegen

15 gr Bizim Mutfak Kakao
4 adet glllag yapragi

20 gr beyaz cikolata

2 adet seftali

Bir miktar antepfistigi
Birkac adet taze cilek
Surubuigin :

1/2 su bardag toz seker
1 su bardagi su

Seftalileri yikayip kabuklarini soyun. ince dilimler halinde kesin. Gikolatayi rendeleyin. Serbet icin sos
tenceresinde tozseker ve suyu koyu bir kivam elde edinceye kadar kaynatin. Ardindan krema, sit ve feslegeni
ekleyerek kaynatmaya devam edin. Karisimi genis bir tepsiye alin. Glllag yapraklarini teker teker bu karisima
batirip baska bir tepsiye yayin. Katlarin arasina seftali dilimlerini dizerek tzerlerine rendelenmis gikolatadan
serpigtirin. Buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Istege gore kiigik yuvarlak kaliplarla kesin. Buzdolabinda
bekletin. Uzerlerini beyaz cikolata, Antepfistig ve taze gileklerle sisleyerek servis yapin.
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