%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI GULLAC

https://www.posta.com.tr

6 su bardagi sit

2 su bardag toz seker

2 corba kagsiJl Hindistan cevizi
80 gram sl ¢ikolata

2,5 ¢orba kasigi kakao

4 avug Antep fistig igi

7 yaprak gillag

Sit, seker, kakao, Hindistan cevizi hepsini bir tencereye koyup iyice karistirarak kaynatin.
Kaynamaya baslayinca igine 40 gram cikolatayi ekleyin ve tencereyi ocaktan alin.
Karigtirarak gikolatanin erimesini saglayin ve bu karigimin iyice iinmasini bekleyin.
Gllaglar diz yerlestirecegim igin hazirlayacaginiz kenari derin olan tepsi boyunda kesin.
Yanlarda kalan pargalari ziyan etmeyip ara katlara kullanin.

Bir kat gullag bir kat sos olarak doért kat yapin.

Ara kata fistigin yarisini ve biraz gikolata rendesini serpin.

Tekrar glllag ve sos olarak bir gulla¢ yapragi kalacak sekilde dizin.

Tekrar kalan fistik ve ¢ikolata rendesi Uzerine bir kat giillag yapradi ve kalan sosu dokip buzdolabina iyice sutl
¢cekmesi icin birakin.

Dilimleyerek ve Uzerine ¢ikolata veya fistik ile stsleyerek soguk servis edin.
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