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CIKOLATALI GULLAC

2 yemek kasidi margarin

1 su bardagi antep fistigi

80 Gr Cikolata

7 Parga Glllag

2 Corba Kasigi hindistancevizi

2.5 Corba Kasigi Kakao

6 Su bardagi Sit

2 Su bardag Toz Seker

Uzerini stslemek igin yeterince ¢ilek

6 bardak sute, 2 su bardagi seker, 2 ¢corba kasigi hindistancevizi, 2 yemek kasigi margarin, 2,5 ¢corba kasig
kakaoyu ekleyin ve iyice kaynatin. SUt kaynamaya basladiktan sonra 40 gram cikolatayi da ekleyip, eriyene
kadar kanistirin. Hazirladiginiz karisimi bir kenara alin, iinmasini bekleyin. O esnada 7 parga giillaci
kullanacagdiniz kabin sekline gére kesip, hazirlayin. 1 kat gullaci serip sosundan gullaca dékun, sonra ara
parcalardan ekleyin ve yine karisimdan ilave edin. Bu sekilde 3 ara kat daha koyun. 4 parca gullaci serdikten
sonra iri pargalar haline getirdiginiz 1 su bardagi antepfistiginin yarisini aralara serpistirip, 10 gram kadar
cikolatayi da isterseniz rendeleyerek isterseniz ki¢Uk pargalar halinde aralara serpistirin. Aralara karisimdan
ilave ederek 2 kat daha guillag serin. Kalan antep fistigini serptikten sonra son kat gullaci da serip kalan karigimi
dokidn. Ustlni gikolata pargalari ile stisleyerek dolapta 1-2 saat sogumaya birakin. Boylece giillag sosunu iyice
cekecek. Uzerini gilek dilimleyerek sisleyin.
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