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CIKOLATALI GLAZE

70 gr terayad veya margarin

1/4 su bardag sicak st

1 yemek kasigi glikoz

115 gr kuvertir bitter ¢ikolata (Ufak dogranmis)
2 su bardagi pudra sekeri

Glaze hazirlanmasi ¢cok kolay ama bir o kadar da hizli galigilmasi gerektiren bir krema tarG. Sicakligini
kaybetmeye bagladidi andan itibaren hizla soguyor. Bu ylizden hizli sogumasini engellemek ve calisma rahathd
saglamak igin Benmari diizeneginin kurulmasi gerekiyor. Alttan gelen sicak su buhari Glaze[?]i ilik tutmaktadir.
Pudra sekeri ve ¢ikolata hari¢ bitlin malzemeyi ocak lzerinde eriterek karigtiriyorsunuz.

Tam karigim saglandiktan sonra kisik atege alinarak gikolatalar eklenir ve karigtirilarak eritilir.

Icinde sicak su kaynayan daha biyUk bir tencerenin Gzerine hazirlanan bu karigimin yer aldigi kiigiik kap
yerlestirilir. Bu asamada pudra sekeri srekli karistirilarak ilave edilir.
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