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CIKOLATALI GELATO

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardag st

2 su bardagi krema

1 su bardagi kakao

1 su bardagi seker

2 corba kagigI misir nigastasi
Bir ¢cimdik tuz

Oncelikle kremayi orta boy bir tencerede kaynama noktasina kadar getirip ocaktan alin. Bir kaba situ, kakaoyu,
sekeri, tuzu ve misir nigastasini ¢irpip sicak kremaya ekleyin. Tekrar ocagda alip kakao ve sekerin tamami eriyip
karisim koyulagana kadar karigtirin. Isiya dayanikl kapakli bir kaba aktarip ertesi gline kadar buzdolabinda
sogutun. Eger varsa dondurma makinesinin talimatlarina gére gelato&apos;nu kivama getirebilirsin. Dondurma
makinen yoksa cam veya celik yayvan bir kaba al ve dondurucuda en az 5-6 saat beklet. Tamamiyla
soguduktan sonra her yarim saatte bir buzluktan ¢ikar ve 2-3 dakika karistirdiktan sonra tekrar buzluga koy.
Tipki sorbe tarifinde oldugu gibi. Karistirmak i¢indeki havanin alinmasi igin yapilir. Bu igslemi 4-5 defa yapmak
yeterli olacaktir. Dizenli araliklarla kanstirdigin dondurmani, hava gegirmeyen bir kaba al ve 5-6 saat kadar
buzlukta beklet. Servis i¢in gelatoyu buzluktan 5 dakika 6nce ¢gikartmak yeterli olacaktir.
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