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CIKOLATALI GATO

6 adet yumurta

150 gr. un

75 gr. cikolata

75 gr. tereyadi

150 gr. pudra sekeri
75 gr. findik

Yarim paket vanilya

Yumurtalar yumurta tenceresine kirilir. Seker ilave edilir. Krem haline gelinceye kadar ¢irpilir. Elenmis un,
eritilmig ¢ikolata, tereyadi, vanilya ilave edilir. Karigtirilir. Kagit yayilmis 25-30 cm. ¢apinda yuvarlak kaliba
bosaltilir. Firinda pisirilir. Firndan ¢ikinca sogutulur. Enine 2 parcaya kesilir. Sekerli su ile islatilir. Gikolatall krem
sUrllerek Ust Uste yapistirlir. Uzeri kremle suslenir, kenarlarina krem sardlir. Kiyilmis findik yapistirilir.
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