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CIKOLATALI GATO (FRANSA)

MALZEMELER

1 adet 10 porsiyonluk ¢ikolatali pandispanya

5 yumurta sarisi

175 gr. (7/10 su bardagi) tozseker

3 ¢orba kasigi su

250 gr. margarin (oda sicakliginda yumusatilmis)

100 gr. kuvertlr ya da bitter stitsiiz ¢ikolata

200 gr. i¢c sam fistigi (kiyilmis)

50 gr. beyaz ¢ikolata (rendelenmis, slisleme igin)

100 gr. taze cilek ya da bir baska mevsim meyvesi (sislemek icin)

YAPILIS TARIFI

Sogumus pandispanyayi enlemesine iki esit pargcaya kesin. Kremabori
hazirlamak igin isiya dayanikli bir kaba yumurta sarilari, seker ve suyu
koyun. Kabi yariya kadar sicak su doldurulmus daha biiyik bir kabin i¢ine
oturtun. Yumurta - seker - su karisimini kremamsi bir doku alip,
koyulasincaya kadar ¢irpin. Karisimin bulundugu kabi sicak su bulunan
kaptan cikartin ve karisimi soguyuncaya kadar carpmaya devam edin.
Karisim soguyunca kiguk pargalar halinde margarini ilave edip, tahta bir
kasikla karistirin. Bitter ¢ikolatayi kremabore ilave edip tahta kasikla
karistirin. Pandispanyanin ortasina kremabdrden suriin. Uzerine Kiyilmis
sam fistigi serpistirin. Ikinci pandispanya pargasini Uzerine kapatin.
Gatonun Ust ve kenarlarini kalan kremabdrle kaplayin. Gikolatali gatonun
Uzerinibeyaz cikolata rendesi ve meyvelerle sisleyip, servis yapin.
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