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CIKOLATALI FRAMBUAZLI KEK

https://www.sabah.com.tr

1 paket bitter ¢ikolata
2-3 corba kagsidi damla ¢ikolata
1 su bardagi frambuaz
50 gram tereyagi

3/4 su bardagdi toz seker
3 adet yumurta

1/2 su bardagi sivi yag
1/2 su bardagi st

2 corba kasigi yogurt

2 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

Servis igin:

Pudra sekeri

Frambuaz

Gilek

Kumkuat

Tereyagini kiigUk bir kaba alip eriyene kadar isitin. Ocaktan alip i¢ine ki¢lik pargalar halinde kirdiginiz bitter
cikolatayi ekleyin. Homojen bir kivam alana kadar karistirip kenara alin. Sekerle yumurtayi kabarip acik sari bir
krema kivamina gelene kadar mikserle ¢irpin. Uzerine ¢ikolatal tereyagdh karisim, sivi yag, sut ve yogurdu
ekleyip malzemeler karisana kadar ¢irpin. Daha sonra un, kabartma tozu, tuz ve vanilyay! tel siizge¢ yardimiyla
eleyerek karisima ekleyin. Spatula yardimiyla keki séndirmeden yavasca karistirin. En son damla gikolata ve
frambuaz ekleyip karigtirin. 0 cm gapinda bir kek kalibini 6nce yagdlayin, sonra unlayin. Fazla unu kalibi ters
cevirip kenarlarina hafifge vurarak silkeleyin. Kek karisimini igine dékip tzerini spatul ile diizeltin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda 35-40 dakika kontrol ederek (keke bir kirdan batirin, temiz ¢ikiyorsa pismis
demektir) pisirin. Soguduktan sonra lizerine pudra sekeri serpip meyvelerle sisleyerek servis yapin.
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