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CIKALATA FONDU

400 gram biter cikolata
1 adet muz

1 adet seftali

10 adet kayisi

200 gram ¢ig krema

1 tath kasidi tereyad

Meyveleri kiigiik lokmalar halinde kesin. Ayri ayri tabaklara alin. Cikolatayi tereyagi ile birlikte benmari usulii

eritin. Kremay! ekleyip karigtirdiktan sonra ocaktan alin. Bogken 15 dakika isittiginiz fondi kabina bogaltin.
Istediginiz meyveyi fondl ¢atalina takip ¢ikolataya batirarak yiyin.
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