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CIKOLATA FONDU

https://www.elele.com.tr

1 paket (80 gr. ) bitter ¢ikolata (ya da 80 gr. Toblerone kullanabilirsiniz)
1/2 bardak krema

Yaninda servis yapmak igin;

Gilek, kuru kayisi, muz ya da macaron

Bitter gikolatalari pargalara ayirin (Toblerone kullaniyorsaniz Toblerone[?|lari iggen pargalara ayirin). Krema ve
cikolatayi, bir sos kabinda karistirin. Disik isida gikolata eriyene ve plrizsiz bir kivama gelene kadar
karigtirmaya devam edin. Bunu fond( kabiniza bosaltin; fondi kabinin altindaki mum, gikolatanin sogumasini
engelleyecektir. Istege bagli olarak sutli ¢ikolata da kullanilabilir. Meyveleri bu sosa batirip afiyetle yiyin.
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