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CIKOLATALI FISTIKLI RULO PASTA

5 adet yumurta

1 su bardagindan bir parmak eksik tozseker
1,5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

150 ml krema (bir kutu 200 ml)

1 cay bardagi damla gikolata

1 cay bardadi kavrulmus antepfistigi
1 paket kakaolu krem santi

1 su bardagi soguk sit

Uzerine:

Toz antepfisti§

Sislemek icin:

1 paket jéle

Gilek

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Sarilarini derin bir kapta toz sekerin yarisi ile kdpiik olana kadar ¢irpin. igine
un ve kabartma tozu koyup, tim malzemeyi mikserle 2-3 dakika ¢irpin. Yumurta aklarini da kalan toz seker ile
koplrene kadar ¢irpin ve diger karisimin icine katip, silikon bir kasikla alttan Uste dogru havalandirarak hamura
yedirin. Firin tepsisinin icine yagl kadit serin ve karisimi igine bosaltip, spatula ile ince tabaka seklinde yayin.
Onceden Isitilimig 200 derece firinda 15 dakika pisirin. Pisip, soguduktan sonra tizerine ince tabaka halinde
krema sriin. Antepfistigi ve damla gikolata serpin. Kakaolu krem santiyi soguk stitle ¢irpip, ince bir tabaka
seklinde cikolata ile fistigin tizerine siirln. Keki, rulo seklinde sarin ve yarim saat buzdolabinda dinlendirin.
Uzerine ¢ok ince tabaka seklinde krem santi sirlin ve toz antepfistigi serpin. Stslemek igin jéleyi Gzerindeki
tarife gbre hazirlayin ve cilekleri batirip, donmasi i¢in 5 dakika bekletin. Donduktan sonra pastanin Uizerine dizin
ve dilimleyerek servis yapin.
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