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CIKOLATALI FISTIKLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 paket kare sutll gikolata
1 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi siviyag

2 ¢orba kasigi yogurt

1 su bardag yer fistigi

2,5 su bardagi un

Once un, kabartma tozu, vanilya, kakao ve seker kagikla kuru olarak 2-3 dakika karistirilir. Sonra tizerine
yumurtalar tek tek, yedirerek eklenir. Benmari usulu eritilmis seker,yodurt, siviyag eklenir, plrtizsiz bir harg
olana kadar karigtirilir. En son iri ¢ekilmis fistik ilave edilir. Kagikla kisa stire karigtirilir. Yaglanmis kek kalibina
doékaldr. Onceden isitilmis 170 derece firinda 50-55 dakika pigirilir.

ML® Cikolatal Visneli Kek icin tiklayin
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