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CIKOLATALI FISTIKLI KATLAMA

Malzeme

- 4 yemek kasi§ kakao

- V2 litre sUt

- 1 su bardagdi un

- 1 su bardagi seker

- 1 tath kasigi targin

- 3 adet damla sakizi

- 8 adet pdtibor

- 2 su barda@i sam fistik

- 1 kutu Sana Kase peynirli sandvi¢ stirme

Hazirlanisi

1. Sam fistiklari iri pargalar halinde gekin.

2. Kare veya dikdoértgen isiya dayanikli cam tepsinin icine ufalanmig biskuvileri ve iri ¢ekilmis findiklari koyup,

3. Klc¢Uk bir tencerede sitll, sekeri, kakaoyu, tarcini ve unu bir ¢irpici veya mikser yardimi ile iyice karistirdiktan
sonra orta ateste devamli karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.

4. Kremasi pistikten sonra igine déviimis damla sakizlarini ilave edip, iyice karistirin.

5. Kremasi sicakken oda sicakliyinda beklettiginiz Sana Creme Bonjour peynirli sandvicli sirmeyi ilave edip, bir
kasik yardimi ile yavasga karistirin.

6. Hazirladiginiz kremayi kremayi samfistikli bisktvilerin Gzerine ddkdin.

7. Kagigin sirti ile kremanin Gzerini yavasca dizeltin.

8. Kremayi oda sicaklijinda sogutup, buzdolabinda en az 3 saat dondurun.

9. Kabin igindeki kremanin ¢evresini bicak yardimi ile gepecevre kesin.

10. Daha sonra istediginiz biyUklUkte dikddrtgen pargalara kesin. Arasina samfistiklari koyup, kremanin
kenarina muzu koyup, kesilmis parcayi bir bicak yardimi ile hafif¢e kaldirip, rulo yapin.

11. Ruloyu tepsinin i¢inde kalan samfistikli biskivilere iyice bulayip, servis tabagina alin.

12. Bu igleme kesilen parcalar bitene kadar devam edin.

13. Arzuya gore ¢ikolatall sos veya dondurma ile servis edebilirsiniz.
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