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CIKOLATALI FINDIKPARE

1 paket tereyagi ya da margarin
4 su bardagi un

Yarim su bardagi irmik

2 adet yumurta

2 su bardagi ince ¢ekilmis findik
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

1 paket sltsuz gikolata (40 gr)
Serbet icin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

Yarinm limon suyu

Once serbet malzemesi hafif kivam alana kadar kaynatilir, sogumaya birakilir. Gikolata Ben-Mari usulu eritilir.
Yogdurma kabina erimis ¢ikolata ve oda isisnda yumusamis margarin dahil bitiin hamur malzemesi konur
bitlnlegsene dek yogrulur. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir, yaglanmig tepsiye dizilir. Ortalarina
findik batirilir. Onceden isitiimis 185 derece firinda 30-35 dakika pisirilir. Sicak tatliya soguk serbet gezdirilir.
Serbeti cekince servise sunulur.
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