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CIKOLATALI FINDIKLI SABLE KURABIYELERI

250 gr margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi badem unu
1 tath kasigi tuz

1 paket vanilya

2 adet yumurta

500 grun

25 gr kakao

2 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri
2 adet yumurta

Margarini mikserin kirek ekiyle diisiik hizda krem gibi olana kadar ¢irpin.

Seker, badem unu, tuz, vanilya ve yumurtalar ekleyin ve diisiik hizda ¢irpmaya devam edin.

Arada sirada spatula ile hamurun kenarlarini siyirin ve alt Gst edin.

Ununuzu 3 seferde ekleyin karisima. Bu asamada hamuru fazla ¢irpmayin. Hamurunuz yumusak ve nemli
olmal.

Hamuru toparlayip elinizle ikiye bdltn, 26 cm lik tartlar yapacaksaniz, 3 parcaya, 24 cm lik tartlar icin 4 esit
parcaya ayirin.

Her ikisinide disk sekline getirip sarin ve dolapta 4 saat dinlendirin. Kullanmayacaginiz pargay! dondurucuya
atabilirsiniz. Once kakao ve unu birlikte eleyin.

Mikserinizin kirek ucunu takip margarini yumugak ve krem gibi olana kadar girpin.

Once sekeri sonra tuzu ekleyip 3 dk karistirin.

Yumurtalardan birini ekleyip iyice ¢irpin.

Mikserin hizini dligUrip kuru malzemeyi hamurunuz bitinlesene kadar ¢irpin.

Hamuru yine fazla ¢cirpmamaya dikat edin, hamur bitinlesince ¢irpmayi birakin.

Findiklar hamura ekleyin ve karigtirin.

Hamurunuzu tezgaha alip 15x18 cm boyutunda ve 2,5 cm kalinhidinda ac¢in ve saranla sarip dolapta dinlendirin.
Kalan yumurtayi 1 tath kasigi soguk su ile ¢irpin.

Dolaptan tatl tart hamurunuzu alin ve iki esit parcaya boélin.

Her parcayi 15x18 cm boyutunda ve 7 mm kaliniginda agin.

Tezgaha tath tart hamurunun birini alip Gzerine yumurtali karisimdan sardn.

Hamurunun Gzerine kakaolu hamuru koyun ve Gzerine yine yumurtall karisimdan sdrdn.

Hamurunun ikinci yarisinida Gzerine yerlestirin.

Yumurta burada yapistirici gorevi gérecektir.

Hamurunuzu bu sekilde 4 saat dinlendirin.

Finn tepsilerinize pisirme kadidini serin ve firninizi 165 derecede isitin.

Tezgahinizi hafif unlayin ve hazirlanmig hamuru alin.

Gok keskin bir bigakla dikdértgen hamurun uzun kismindan 6 esit pargaya bolin.

Herbir pargayida 7 mm kalinliginda dilimlere kesin.

Dilimlenmis kurabiyelerinizi tepsiye 1,5 cm aralarinda uzaklik olacak sekilde dizin.

Kurabiyeleri 6nce 10 dk pigirin ve alttaki tepsiyi Uste, Usttekinide alta alin.

Toplam 20-24 dk pisen kurabiyelerinizi telde sogumaya birakin.
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