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CIKOLATALI FINDIKLI RULOLAR

1,5 su bardagi un,

yarim su bardag kakao,

yarim su bardagi tozseker,

yarim su bardagi dévilmas findik,

100 gram kip kip kesilmis margarin,

1 adet yumurta,

1 ¢orba kasigi soguk su,

1/3 su bardagi ¢ikolatal findik ezmesi (oda sicakliinda bekletilmis)

2 adet firn tepsisini yaglayin. Uzerini yagl kagitla kaplayin. Un, kakao, seker ve findiklari robotta gekin. Yag
ilave edin. Yarim dakika, karigsim ekmek ufagi gérinimu alana dek tekrar ¢ekin.

Yumurtay ve yeteri kadar suyu ekleyin. Hamur haline gelene dek karistirin.

Hamuru hafifce unlanmig bir zemine alin. Yarim dakika kadar yogurun. Hamuru blytk bir par¢a yagh kagidin
Uzerinde agin. 25x35 cm boyutlarinda bir dikddrtgen elde edin. Fazla kenarlar kesin.

Hamurun Gzerine ¢ikolatall findik ezmesini striin. Kagitla hamuru kaldirarak kisa kenardan baglamak tizere rulo
yapin. Kagida sarin, plastik folyoyla 6rtin. 30 dakika buzdolabinda bekletin. Firini dnceden 180 derecede isitin.
Hamuru 1 cm kaliniginda dilimlere bélin. Tepsiye aralarinda biraz mesafe birakarak dizin. 10-12 dakika pisirin.
Bir firin 1zgarasinin tizerinde sogutun.
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