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CIKOLATALI FINDIKLI PARFE

25 gr margarin

1 su bardagi st

3 adet yumurta

4 corba kagigl seker

2 corba kasigl kakao

2 paket kakaolu biskivi

1 cay bardagi dévilmus findik
1 adet portakal kabugu rendesi
2 paket vanilya

1 adet yumurta

2 corba kasigl kakao

2 corba kasigi seker

3 corba kasigi st

1 adet kivi

2 paket krem santiyi, 1 su bardagi sit ile koyulasana kadar ¢irpalim.

Ayri bir kapta yumurtalari, seker ve margarini kakaoyla birlikte ¢irpalim. Daha sonra krem santiyi de ekleyerek
tekrar karigtiralim.

Biskuvileri kirarak karigsima ekleyelim. Son olarak iri dévilmus findiklari arzuya gére portakal kabugu rendesini
ve vanilyalari ekleyelim.

Yuvarlak gukur bir kasenin igine jelatin veya aliminyum folyo sererek, onun igine bisklvi karigimi dékelim.
Naylonun disa sarkan kenarlarini parfenin tzerine gevirelim. Buzlukta birkag saat bekletin.

Sos igin bir yumurta, seker, kako ve st ¢irpalim.

Parfeyi buzluktan ¢ikardiktan sonra Uzerine hazirladigimiz sosu dékelim, Kivi ile sUslayelim.
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