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CIKOLATALI FINDIKLI MUFFIN

http://www.ebruomurcali.com.tr

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasigi kabartma tozu

2 corba kasiJi kakao

1 ¢orba kasigi rendelenmis portakal kabudu
1 su bardag st

1 adet yumurta

1,5 cay bardagi sivi yag

Yarim su bardag damla c¢ikolata
Yarim su bardag findik igi

Firninizi 160 derecede isitin. Un, karbonat, kabartma tozu, rendelenmis portakal, tozseker, findik i¢i, ¢ikolata ve
kakaoyu harmanlayin. Sivi yagd, yumurta ve st ¢irpin. Tim malzemeyi birlegtirin. Kagit ya da muffin kalibinizi
yaglayin. Hamuru kalibin yarisina gelecek sekilde paylastirin. lyice kabarana kadar yaklasik 25 dakika pigirin.
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